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Fiche de suivi de production 
 

SUIVI DE LA PANIFICATION : 

% d’humidité de la pâte :  

 

Valeur Cuisatrice (joindre le relevé) :  

T*= 100°C, Z=40°C 

 

CONTROLE DE MASSE (joindre le relevé PF26 bis): 
  

 

 

DESCRIPTION ORGANOLEPTIQUE 
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